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Bolognese (pastasaus)

Du trenger:

800g kjeottdeig

Smer / olje til steking
2 lok

4 bater hvitlok

1 liten purre

4 stangselleri

4 gulrgtter

3 bokser fomater

1ts salt + LITT pepper
1-2ss oregano

Oppskrift til 10 personer

Ustyr:  Kniver, skjeerefjoler, gryte og rereredskap

Fremgangsmate:

1. Hakk lgk, hvitlgk og purre.

. Tilsett tomater
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. La maten koke i

. Hell olje, hakket lgk, hvitlek og purre i ei gryte og stek hurtig
. Tilsett kjottdeigen og stek sammen med lgken

. Hakk stangselleri og gulretter i sma stykker og ha det i gryta.
. Ha i oregano, salt og pepper

40-45 minutter

Spises med nykokt pastal



